
SUPPLÉMENT TERRASSE 10%

soupes  |  ZUPPE

“Gazpacho”  7,90
“Gazpacho”  

Soupe du jour  8,50 
Zuppa del giorno 

Soupe aux fruits de mer  9,90 
Zuppa di mare

salades  |  INSALATE

Salade mixte  9,90
Insalata mista

Salade de saumon aux avocat, nachos croustillants et sauce 
miel-moutarde  10,50
Insalata di salmone con avocado, nachos croccanti e salsa di senape 
al miele

Salade César (laitue romaine, poulet, Parmigiano Reggiano 24m., 
tomate, croûton et sauce César)  11,50
Insalata “Cesar” (lattuga romana, pollo, Parmigiano Reggiano 24m, 
pomodoro, crostini e salsa Cesar)

Caprese (mozzarella di bufala avec tomate RAF et origan)  12,90
Caprese (mozzarella di bufala con pomodoro RAF e origano)

Burrata di bufala avec tomate RAF et roquette  13,90
Burrata di bufala con pomodoro RAF e rucola

à partager  |  ANTIPASTI

Bruschetta italienne: pain grillé avec huile d'olive, tomate 
fraîche, ail et basilic  5,50
Bruschetta italiana: pane con olio d'oliva, pomodoro fresco, aglio e 
basilico

Nos patates “bravas”  5,90
Le nostre patate “bravas”

Casserole de champignons gratinée avec du fromage scamorza 5,90
Sformato di funghi gratinati con scamorza

Camembert pané avec oignons caramélisés  5,90
Camembert in pastella con cipolla caramellizata

Assiette de Pecorino Toscano D.O.P.  6,50
Piatto di Pecorino Toscano D.O.P.

Croquettes de jambon avec mayonnaise truffée (3 u.)  7,90
Crocchette di prosciutto con maionese al tartufo (3 un.)

Calamars frits à l’Andalouse  9,90
Calamari alla “Andaluza”

Crevettes à l’ail  10,90
Gamberetti all'aglio

Moules à la vapeur avec pain maison  11,90
Cozze al vapore con pane fatto in casa

Calamars grillés à l'ail et au persil  12,90
Calamari grigliati con aglio e prezzemolo

Jambon de Jabugo coupé à la main  13,50 | 19,50
Prosciutto ibérico tagliato a mano

Tartare de thon rouge avec guacamole et chips de manioc 17,90
Tartare di tonno rosso con guacamole e chips di manioca 

Charcuterie italienne  | 18,90
Coppa di Parma I.G.P., speck Alto Adige I.G.P., mortadella Favola 
pistacchio, salame finocchiona Toscano I.G.P., Parmigiano 
Reggiano 24m, pecorino Toscano D.O.P.
Piatto di formaggi e salumi italiani: coppa de Parma I.G.P., speck 
Alto Adige I.G.P., mortadella Favola pistacchio, finocchiona Toscana 
I.G.P., Parmigiano Reggiano 24m, pecorino Toscano D.O.P.

pâtes  |  PASTA

Spaghetti aglio e olio avec du chili  13,50
Spaghetti aglio e olio e peperoncino

Penne al pomodoro  13,90
Penne al pomodoro

Lasagne maison aux légumes  14,50
Lasagne di verdure fatte in casa

Penne all’arrabbiata (tomate, chili, ail)  14,90
Penne all'arrabbiata (pomodoro, peperoncino, aglio)

Tagliatelle avec sauce aux champignons (portobello, girgola, 
shimeji et champignons)  15,50
Tagliatelle funghi (portobello, orecchioni, shimeji e prataioli)

Ravioloni à la ricotta et aux épinards, beurre de sauge et 
tomates cerises  15,90
Ravioloni di ricotta e spinaci con burro e salvia e pomodorini

Penne à la sauce bolognaise (tomate et viande hachée)  16,50
Penne al ragú (pomodoro e carne macinata)

Spaghetti alla carbonara (guanciale, crème, oeuf, Parmigiano 
Reggiano 24m.)  16,90
Spaghetti alla carbonara (guanciale, panna, uovo, Parmigiano Reggiano 24m.)

Lasagne maison à la viande  17,50
Lasagne di carne fatte in casa

Tagliatelle au pesto (basilic, huile d'olive, ail, Parmigiano 
Reggiano 24m. et pignons)   17,90
Tagliatelle pesto (basilico, olio d'oliva, aglio, Parmigiano Reggiano 
24m. e pinoli) 

Spaghetti aux fruits de mer  18,50
Spaghetti ai frutti di mare

Tagliatelles au filet de bœuf Angus et sauce truffée  18,90
Tagliatelle con dadi di filetto di manzo Angus in salsa tartufata

poisson  |  PESCE

Saumon grillé avec brocoli, carottes et mayonnaise au yuzu 
aux agrumes  23,90
Salmone alla griglia con broccoli, carote e maionese di agrumi allo yuzu

Sole grillée avec brocolis et pommes de terre baby  24,90
Sogliola alla griglia con broccoli e patate baby

Thon rouge grillé aux asperges, courgettes et cerises confités 25,90
Tonno rosso alla griglia con asparagi, zucchine e pomodorini confitti

notres riz  |  riso

Risotto aux champignons de bois (portobello, girgola, shimeji 
et champignons)  15,50
Risotto ai funghi (portobello, orecchioni, shimeji e prataioli) 

Risotto á l’encre de calamars  16,90
Risotto nero di seppia con calamari 

Risotto aux fruits de mer (calamars, crevettes et moules)  18,50
Risotto ai frutti di mare (calamari, gamberi e cozze)

Nous avons d'information sur les allergies et 
intolérances alimentaires sur les plats proposés

In questo ristorante avete informazioni sulle allergie e 
intolleranze alimentari sui piatti offerti

QR MENU

Prix: TVA incluse  |  Prezzi: IVA inclusa



SUPPLÉMENT TERRASSE 10%
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menu enfants  |  MENU BAMBINI JUSQU’À 12 ANS 12,90

Spaghetti Pomodoro ou Bolognesa
Spaghetti Pomodoro o Ragú

Mini pizza Prosciutto ou Margherita
Mini pizza Prosciutto o Margherita

Plat à choisir
Piatto a scelta

Crème glacée o brownie au chocolat et noix
Gelato o brownie cioccolato e noci

Dessert à choisir
Dolci a scelta

Eau o soda/jus de fruit
Acqua o bibita

Boisson à choisir
Bevanda a scelta

garnitureS  |  CONTORNI

Légumes grillés  3,90
Verdure grigliate

Purée de pomme de terre  3,90
Purè di patate

Nos frites maison  4,50
Patatine fritte

viandes  |  CARNi

Milanaise / Schnitzel de boeuf avec sauce champignons et 
frites  23,90
Milanese di manzo con salsa ai funghi e patate fritte

Filet de boeuf "Rossini" (200 gr.) au foie gras et servi avec une 
purée de pommes de terre truffée  29,90
Filetto “Rossini” (200 gr.) con foie gras e purè di patate tartufato

Entrecôte (Ribeye) de Girona 350gr. avec légumes grillés  34,50 
Entrecote ribeye di manzo di Girona 350gr. con verdure alla griglia

Cote de boeuf (Ribeye) de Girona 800-900gr. sans os avec 
patates croustillantes en cube (2 personnes)  59,50
Ribeye steak di Girona 800-900gr. disossata con patate a dadini 
croccanti (2 persone)

hamburguers  |  BURGer
Boeuf 100%, frites incluses | Manzo 100%., patate fritte incluse

Classic Burger: laitue, oignon, tomate et mayo Rossini  14,50
Classica: insalata, cipolla, pomodori e maionese Rossini

Mexicana: laitue, oignon, jalapeños, fromage cheddar, oignon 
frit et sauce piquante  15,50
Mexicana: lattuga, cipolla, jalapeños, formaggio cheddar, cipolla 
fritta e salsa piccante

BBQ Burger: cheddar, laitue, tomate, oignon frit, bacon 
croustillant, sauce barbecue et mayo Rossini  16,90
BBQ Burger: formaggio cheddar,insalata, pomodoro, cipolla fritta, 
bacon croccante,  salsa barbecue e maionese Rossini

Calzone bacon burger: boeuf, mozzarella, cheddar, bacon et 
oignons frits enveloppé dans pâte à pizza  16,90
Calzone bacon burger: manzo, mozzarella, cheddar e bacon avvolti 
nella nostra pasta per pizza

Calzone burger Rossini: boeuf, burratina, mozzarella, tomate 
et roquete enveloppé dans pâte à pizza  17,90
Calzone burger Rossini: manzo, burratina, mozzarella, pomodoro e 
rucola avvolti nella nostra pasta per pizza

PAINS  |  PANi Fait maison | Fatto in casa

Pain  2,50
Pane

Pan avec tomate  2,90
Pane al pomodoro

Pan à l’ail  2,90
Pane all'aglio

Focaccia au romarin  7,60
Focaccia al rosmarino

MARGHERITA  |  13,90
Tomate, mozzarella, basilic et origan
Pomodoro, mozzarella, basilico e origano

PROSCIUTTO  |  14,90
Tomate, mozzarella et jambon
Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto

PROSCIUTTO E FUNGHI  |  15,50
Tomate, mozzarella, jambon et champignons
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi

HAWAIANA  |  15,50
Tomate, mozzarella, jambon et ananas
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e ananas

DIAVOLA  |  15,90
Tomate, mozzarella et saucisse piquante
Pomodoro, mozzarella e salame piccante

4 STAGIONI  |  16,50
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts et olives
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi e olive

TONNATA  |  14,50
Tomate, mozzarella, oignon et thon
Pomodoro, mozzarella, cipolla e tonno

4 FORMAGGI (avec et sans tomate)  |  15,90
Tomate, mozzarella, gorgonzola, emmental et Parmigiano Reg. 24m.
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, emmental, Parmigiano Reggiano 24m.

POMODORINI  |  15,90
Mozzarella, tomate cerise, roquette et Parmigiano Regiano 24m.
Mozzarella, pomodori ciliegini, rucola e Parmigiano Reggiano 24m.

BARBACOA  |  16,50
Mozzarella, viande hachée, bacon, oignon et sauce barbecue
Mozzarella, carne macinata, pancetta, cipolla e salsa barbecue

CALZONE CLASSICO  |  16,90
Tomate, mozzarella, ricotta, jambon et champignons
Pomodoro, mozzarella, ricotta, prosciutto cotto, funghi

BURRATINA E MORTADELLA  |  17,50
Mozzarella, mortadella pistacchio, burrata, pomodorini et roquette
Mozzarella, mortadella pistacchio, burrata, pomodorini e rucola

CALZONE FANTASÍA  |  17,90
Tomate, mozzarella, jambon, bacon, champignons et 
saucisse piquante
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, pancetta, funghi, salame piccante

PIZZAS Nous faisons notre propre pâte à pizza | Facciamo la nostra pasta



desserts  |  DOLCI

Glace (une beule): au chocolat, à la vanille ou à la fraise
Gelato (una pallina): cioccolato, vaniglia o fragola

Sorbet (une beule): au citron, à la framboise ou à la mangue
Sorbetto (una pallina): limone, lampone o mango

Crème catalane maison
Créme brulée fatta in casa

Profiteroles avec chocolat
Profiteroles con cioccolata

Panna cotta au chocolat blanc et aux fruits rouges
Panna cotta fatta in casa al cioccolato bianco con frutti di bosco

Brownie au chocolat et aux noix (avec glace à la vanille et crème)
Brownie fatto in casa al cioccolato e noci (con gelato alla vaniglia e panna)

Tiramisú maison
Tiramisù fatto in casa

Gateau du jour
Torta del giorno

2,50

2,50

4,90

4,90

5,50

5,90

6,50

6,90

CAFés  |  CAFFÈ

Café Espresso
Caffè Espresso

Espresso macchiato
Espresso macchiato

Café au lait
Caffèlatte

Capuccino
Cappuccino

Café Amaretto: liqueur de Amaretto et crème chantilly
Caffè Amaretto: Liquore all'Amaretto e panna montata

Café Kalhua: liqueur de Kalhua et crème chantilly
Caffè Kalhua: liquore Kalhua e panna montata

Café Terciopelo: liqueur de Baileys et glace à la vanille
Velvet Caffè: liquore Baileys con gelato alla vaniglia

Café Irlandés: whisky et crème chantilly
Irish coffee: whisky e panna montata

2,00

2,20

2,90

3,20

5,90

5,90

5,90

6,20

SUPPLÉMENT TERRASSE 10%


