
TERRACE SUPPLEMENT 10%

SOUPS  |  ZUPPE

“Gazpacho”  7,90
“Gazpacho”  

Soup of the day  8,50 
Zuppa del giorno 

Seafood soup  9,90 
Zuppa di mare

saLAds  |  INSALATE

Mixed salad  9,90
Insalata mista

Salmon salad with avocado, crunchy nachos and honey-mustard 
sauce  10,50
Insalata di salmone con avocado, nachos croccanti e salsa di senape 
al miele

Caesar salad (romaine lettuce, chicken, parmesan 24m., tomato, 
croûton and Caesar sauce)  11,50
Insalata “Cesar” (lattuga romana, pollo, Parmigiano Reggiano 24m, 
pomodoro, crostini e salsa Cesar)

Caprese (mozzarella di bufala with RAF tomato and oregano)  12,90
Caprese (mozzarella di bufala con pomodoro RAF e origano)

Burrata di bufala with RAF tomato and rocket  13,90
Burrata di bufala con pomodoro RAF e rucola

TO SHArE  |  ANTIPASTI

Italian bruschetta: toasted bread with olive oil, fresh tomato, 
garlic and basil  5,50
Bruschetta italiana: pane con olio d'oliva, pomodoro fresco, aglio e 
basilico

Our “patatas bravas”  5,90
Le nostre patate “bravas”

Gratinated mushrooms with scamorza cheese  5,90
Sformato di funghi gratinati con scamorza

Baked Camembert with caramelized onion  5,90
Camembert in pastella con cipolla caramellizata

Plate of Pecorino Toscano D.O.P.  6,50
Piatto di Pecorino Toscano D.O.P.

Ham croquettes with truffle mayonnaise (3 units)  7,90
Crocchette di prosciutto con maionese al tartufo (3 un.)

Andalusian style fried calamari  9,90
Calamari alla “Andaluza”

Garlic prawns  10,90
Gamberetti all'aglio

Steamed mussels with homemade bread  11,90
Cozze al vapore con pane fatto in casa

Grilled calamari with garlic and parsley  12,90
Calamari grigliati con aglio e prezzemolo

Iberico ham hand cut  13,50 | 19,50
Prosciutto ibérico tagliato a mano

Red tuna tartare with guacamole and cassava chips  17,90
Tartare di tonno rosso con guacamole e chips di manioca 

Italian cold cuts | 18,90
Coppa di Parma I.G.P., speck Alto Adige I.G.P., mortadella Favola 
pistacchio, salame finocchiona Toscano I.G.P., Parmigiano 
Reggiano 24m, pecorino Toscano D.O.P.
Piatto di formaggi e salumi italiani: coppa de Parma I.G.P., speck 
Alto Adige I.G.P., mortadella Favola pistacchio, finocchiona Toscana 
I.G.P., Parmigiano Reggiano 24m, pecorino Toscano D.O.P.

PASTA

Spaghetti aglio e olio with red chilli  13,50
Spaghetti aglio e olio e peperoncino

Penne al pomodoro  13,90
Penne al pomodoro

Homemade vegetable lasagna  14,50
Lasagne di verdure fatte in casa

Penne all’arrabbiata (tomato, red chilli, garlic)  14,90
Penne all'arrabbiata (pomodoro, peperoncino, aglio)

Tagliatelle with mushroom sauce (portobello, oyster mushroom, 
shimeji and button mushroom)  15,50
Tagliatelle funghi (portobello, orecchioni, shimeji e prataioli)

Ricotta cheese and spinach ravioloni with sage butter and 
tomato cherry  15,90
Ravioloni di ricotta e spinaci con burro e salvia e pomodorini

Penne Bolognese (tomato and minced beef)  16,50
Penne al ragú (pomodoro e carne macinata)

Spaghetti Carbonara (guanciale, cream, eggs, parmesan 24m.) 16,90
Spaghetti alla carbonara (guanciale, panna, uovo, Parmigiano Reggiano 24m.)

Homemade meat lasagna  17,50
Lasagne di carne fatte in casa

Tagliatelle Pesto (basil, olive oil, garlic, parmesan 24m. and 
pine nuts)  17,90
Tagliatelle pesto (basilico, olio d'oliva, aglio, Parmigiano Reggiano 
24m. e pinoli) 

Spaghetti with seafood  18,50
Spaghetti ai frutti di mare

Tagliatelle with Angus beef tenderloin with truffle sauce 18,90
Tagliatelle con dadi di filetto di manzo Angus in salsa tartufata

FISH  |  PESCE

Grilled salmon with broccoli, carrot and citrus yuzu mayo  23,90
Salmone alla griglia con broccoli, carote e maionese di agrumi allo yuzu

Grilled sole with broccoli and baby potatoes  24,90
Sogliola alla griglia con broccoli e patate baby

Grilled red tuna with asparagus, zucchini and candied cherrys 25,90
Tonno rosso alla griglia con asparagi, zucchine e pomodorini confitti

RICE  |  riso

Forest mushroom risotto (portobello, oyster mushroom, 
shimeji and button mushroom)  15,50
Risotto ai funghi (portobello, orecchioni, shimeji e prataioli) 

Black rice with calamari  16,90
Risotto nero di seppia con calamari 

Seafood risotto (squid, prawns and mussels)  18,50
Risotto ai frutti di mare (calamari, gamberi e cozze)

This establishment has information on food allergies 
and intolerances on the dishes on offer

In questo ristorante avete informazioni sulle allergie e 
intolleranze alimentari sui piatti offerti

QR MENU

Prices: VAT included |  Prezzi: IVA inclusa



TERRACE SUPPLEMENT 10%

This establishment has information on food allergies 
and intolerances on the dishes on offer

In questo ristorante avete informazioni sulle allergie e 
intolleranze alimentari sui piatti offerti

QR MENU

Prices: VAT included |  Prezzi: IVA inclusa

KID’S MENU  |  MENU BAMBINI UP TO 12 YEARS 12,90

Spaghetti Pomodoro or Bolognesa
Spaghetti Pomodoro o Ragú

Mini pizza Prosciutto or Margherita
Mini pizza Prosciutto o Margherita

Dish to choose
Piatto a scelta

Ice cream or chocolate&nuts brownie
Gelato o brownie cioccolato e noci

Dessert to choose
Dolci a scelta

Water or soft drink
Acqua o bibita

Drink to choose
Bevanda a scelta

GARNITURES  |  CONTORNI

Grilled vegetables  3,90
Verdure grigliate

Mashed potatoes  3,90
Purè di patate

French fries  4,50
Patatine fritte

MEATS  |  CARNi

Beef milanese/schnitzel with mushroom sauce and fries  23,90
Milanese di manzo con salsa ai funghi e patate fritte

“Rossini” style fillet (200 gr.) with foie gras and truffled potato 
puree  29,90
Filetto “Rossini” (200 gr.) con foie gras e purè di patate tartufato

Girona Ribeye steak 350gr. with grilled vegetables  34,50
Entrecote ribeye di manzo di Girona 350gr. con verdure alla griglia

Premium Ribeye steak from Girona 800-900gr. without the 
bone with crispy potato cubes (2 people)  59,50
Ribeye steak di Girona 800-900gr. disossata con patate a dadini 
croccanti (2 persone)

BURGUERS  |  BURGer
Beef 100%., fries included | Manzo 100%., patate fritte incluse

Classic Burger: lettuce, onion, tomato and mayo Rossini  14,50
Classica: insalata, cipolla, pomodori e maionese Rossini

Mexicana: lettuce, onion, jalapeños, cheddar cheese, fried 
onion and hot sauce  15,50
Mexicana: lattuga, cipolla, jalapeños, formaggio cheddar, cipolla 
fritta e salsa piccante

BBQ Burger: cheddar cheese, lettuce, tomato, fried onion, 
crispy bacon, barbecue sauce and Rossini mayo  16,90
BBQ Burger: formaggio cheddar,insalata, pomodoro, cipolla fritta, 
bacon croccante,  salsa barbecue e maionese Rossini

Calzone bacon burger: beef, mozzarella, cheddar, bacon and 
crispy onion wrapped in our pizza dough  16,90
Calzone bacon burger: manzo, mozzarella, cheddar e bacon avvolti 
nella nostra pasta per pizza

Calzone burger Rossini: beef, burratina, mozzarella, tomato 
and rocket wrapped in our pizza dough  17,90
Calzone burger Rossini: manzo, burratina, mozzarella, pomodoro e 
rucola avvolti nella nostra pasta per pizza

BREADs  |  PANi Homemade | Fatto in casa

Bread  2,50
Pane

Bread with tomato  2,90
Pane al pomodoro

Bread with garlic  2,90 
Pane all'aglio

Focaccia with rosemary  7,60
Focaccia al rosmarino

MARGHERITA  |  13,90
Tomato, mozzarella, basil and oregano
Pomodoro, mozzarella, basilico e origano

PROSCIUTTO  |  14,90
Tomato, mozzarella and ham
Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto

PROSCIUTTO E FUNGHI  |  15,50
Tomato, mozzarella, ham and mushrooms
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi

HAWAIANA  |  15,50
Tomato, mozzarella, ham and pineapple
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e ananas

DIAVOLA  |  15,90
Tomato, mozzarella and pepperoni
Pomodoro, mozzarella e salame piccante

4 STAGIONI  |  16,50
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes and olives
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi e olive

TONNATA  |  14,50
Tomato, mozzarella, onion and tuna
Pomodoro, mozzarella, cipolla e tonno

4 FORMAGGI (with or without tomato)  |  15,90
Tomato, mozzarella, gorgonzola, emmental and parmesan 24m.
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, emmental, Parmigiano Reggiano 24m.

POMODORINI  |  15,90
Mozzarella, cherry tomatoes, rocket and parmesan 24m.
Mozzarella, pomodori ciliegini, rucola e Parmigiano Reggiano 24m.

BARBACOA  |  16,50
Mozzarella, minced meat, bacon, onion and barbecue sauce
Mozzarella, carne macinata, pancetta, cipolla e salsa barbecue

CALZONE CLASSICO  |  16,90
Tomato, mozzarella, ricotta, ham and mushrooms
Pomodoro, mozzarella, ricotta, prosciutto cotto, funghi

BURRATINA E MORTADELLA  |  17,50
Mozzarella, mortadella pistacchio, burrata, pomodorini and rocket
Mozzarella, mortadella pistacchio, burrata, pomodorini e rucola

CALZONE FANTASÍA  |  17,90
Tomato, mozzarella, ham, bacon, mushrooms and spicy sausage
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, pancetta, funghi, salame piccante

PIZZAS We make our own dough | Facciamo la nostra pasta



DESSERTS  |  DOLCI

Ice cream (one scoop): chocolate, vanilla or strawberry
Gelato (una pallina): cioccolato, vaniglia o fragola

Sorbet (one scoop): lemon, raspberry or mango
Sorbetto (una pallina): limone, lampone o mango

Homemade Catalan cream (crème brulée)
Créme brulée fatta in casa

Profiteroles with chocolate sauce
Profiteroles con cioccolata

Homemade white chocolate panna cotta with fruits of the forest
Panna cotta fatta in casa al cioccolato bianco con frutti di bosco

Homemade chocolate walnut brownie with vanilla ice cream and 
whipped cream
Brownie fatto in casa al cioccolato e noci (con gelato alla vaniglia e panna)

Homemade Tiramisú
Tiramisù fatto in casa

Cake of the day
Torta del giorno

2,50

2,50

4,90

4,90

5,50

5,90

6,50

6,90

COFFEE  |  CAFFÈ

Espresso
Caffè Espresso

Expresso macchiato
Espresso macchiato

Coffee with milk
Caffèlatte

Capuccino
Cappuccino

Amaretto coffee: Amaretto liqueur and whipped cream
Caffè Amaretto: Liquore all'Amaretto e panna montata

Café Kalhua: Kalhua liqueur and whipped cream
Caffè Kalhua: liquore Kalhua e panna montata

Terciopelo coffee: Baileys liqueur with vanilla ice cream
Velvet Caffè: liquore Baileys con gelato alla vaniglia

Irish coffee: whiskey and whipped cream
Irish coffee: whisky e panna montata

2,00

2,20

2,90

3,20

5,90

5,90

5,90

6,20

TERRACE SUPPLEMENT 10%


